
Тамакта11у саnасы монитори11rl11l1• alnici 
АКТ мо11нтори11r1 качества nита11ия 

Куиi/Дата: tl, {)l( 
АКТ№д..:_ 
Nt11 Ор1'8 •МсК'l-еn/Средnи1 школа N,11 
0нiм бcpymi (бар болса) Поставntин умуrи (l!JJИ 11ал11•1ии)/: ИП «Искакова Л.К.» 
Комисси11 1\WIМЫнда/Комиссни в сос1,аве: _:t:::_ *tеловек 

Ас блoru1t кслесi олшемшарпар боnы11ша тексердiк: 

Провели проверку пищеблока no следующим параметрам: 

Kepceпdm / Показатель Талаn СаАкес С~кес Ес«ертJ 

етедi/ Кtледi/ кuмейдi /Прwме-1 
Требует Соответст / Не соот• IIПJe 

CSI вует вnствует 

Тамц енiмдерiнiц сапасы, оларды тасымалдау, жеткiзу, тусtру 

mарпары / Качество продуктов пкгания, условия их 

~ транспортировки, доставки, разrрузки 

Кунделim ммiрдiц перспекmвалы мазiрrе сайкестiгi/ Сооrветствие 
ежеnневного меню перспективному меню + 
Дайын енiмнiц сапасы/ 

Качеспю готовой продукции -r 
Бцылау Т8FU1Ъ1НЪП{ болуы/ 

Наличие коmрольного блюда т 
Дайындаmm енiмнiц органолептикальп, 

касиеттерi/Органолеrrгические свойства приготовленной продукции +-
ТехнолоГИЯЛЫ1< картаrа сайкестiri / 

t Соответствие технолоmческой карте 

Тагамдарды дарумендеу / t Вапаминизация блюда 

Ас блогы уй•жайларыныц жай--куйi /Состояние помещений пищеблока 

"Ъlдыс жуу ережесi" деrен мандайшаньщ болуы /Наличие вывески t <<Правила мыть.я посуды» 

Ысты1с; ~не суык сумен жабдыщу жуйелерiнiц, су 

жылъmсыwтардык t жарамдылыrы/ Исправность систем горячего и холодного 

водоснабжения., водонагревателей 

Су бwу жуйелерiнiн жарамдылыrы/ Исправность систем 

~ 
.,__ 

водоотведения 

Жы.11.ы1у жуйедерiнitt жараыдыяыrы/ Исправность систем оrопления 

-г 
Жарыl(Гандыру жуйелерiнiн жирамдылыrы Исправность систем t освещения 

Ас уй ыдыстарын жууrа ж~не ендеуrе арналrан жаrдайлардьщ 
болуы / 

т Наличие условий дл.я мыть.11 и обработки кухонной посуды 

Жуу ~ралдарынын болуы / + Наличие моющих средств 



, -
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Жуу ~арым t.al\ttY mapntpы жotte са1(1'6у мерзi мдерi ,1 сакrау I 
YCJIOВМI храиеима n собтоАемrtе сроmв хt)аиени" моющи~ средt1в 

Тамак -~~ьт .-итуrа арнапrан ыдь,стьttt ooJtyьt/ 
т~у ~кil\ боnуыНазшч,tt емкосrи дп." сбора nищеьых 
ОТК())ЮВ 

Тамц Фды._-тарьт Jat'\i\yra аркалrак ыдысты та1Щ8Лау / 
~"'" емкосm м1 сбора nмщевых отходов 

'Гама~ ,"'-D.Ыt(П!рЬLНа арнмrан ыды<.-т11рды t:щдеу (немен tщдмедi 
1Соие lciм nyamъa)/ 
Обработ,еа емкостей д.J1Я пищевых отходов ( чем обрабатываются и 
rro оnетсnенньrй) 

Тазаnау кестесiнiн. болуы/ 
Ruичие грsфика уборки 

~oiмuap /Сuады 

Азы~-тулim cal(l'ay wартrарын cal(l'ay / 
Соблюдение условий хранения продуктов 

Сусы:малы енiмдердi трырыкrарда, тауар IФЙFыштарда, 
стеЛJ181Ц8рД8 сцтау/ 

Хранение сыпучих продуктов на поддонах, подтоварниках, 
стеллажах 

Т емnера,уралщ-ыЛf'8Лдылъ11< режимi н саt(Гау. К,оймада 
термометрдiц. mrрометрдiц болуы/ 
Соблюдение темпера,урно-влажностного режима. Наличие 
тер111ометра, mдрометра на складе 

Тауар mpшiлecririн сцrау/ 
Соблюдение товарного соседства 

Тамц енiмдерiнде жарамдылык мерзiмдерiнiц болуы ЖQне 
саж;талуы/ 
Наличие и соблюдение сроков годности на продуктах питания 

Кекенiстердi .коймаларда, тауар ~<ОЙFЫштарда, тацбаланrан 
ыдыстарда 'JVЫрыкгарда сакгау/ 
Хранение -овощей в ларях, подтоварниках, в маркированных 

~мюстях на поддонах 

)<оЙ.малардын: санитарлы.к жаrдаАы/ Санитарное состояние складов 

Тоu~wткы111тар /Холодильники 

То1t1Зытщш жабдыrынык мак,саты туралы тацбалау/Маркировка о 
nреднJЗначении холодильного обору до ванна 

Термометрлердi к болуы/ 
НмJtчие термометров 

Тауар кepwiлecтiriн сак:rау/ 
Соблюденпе товарного соседства 

Тамц енiмдерiнде жарамдыпым; мерзiмдерiнitt болуы жоис 
сцталуы/ Наличие и соблюдение ср~жов годности на продуктах 
питанЮ1 

ToltlЗьrnai,пu жабдыrыкыtt санwrарлы1< жаrдайы/ Санwrарное 
состо.яние холодильного оборудования 

+ 

t 

т 

t 

+ 

т 

т 

t-
+ 
t-
t-



3 

Тоулiктiк сынама.nарды сактау wартrары мен щрыстыrы/ Условия и 

прuмльностъ х.ранен1tJ1 суточных nроб 

Ас б.1юrw11'-"' nбдыrы fОборудоuине nищеблока 

ЖабдыФР мен кнм:нтарларды тацба.nау/ 

МарУ1.'1(р08"8 оборудован~.,,. и ИН&ентар" 

Санмтар~ жаFдаitы/ 
сатпарное состояние 

Нан caкra,yra арка.nrан оорелердi емеуге арналrан 1% сiрке суыньщ 
epiтiндici/ 

Н&.IIМЧМе l % раствора уксуса для обработки полок для хранения 
хлеба 

Нан yriидiciн жинауn арналrан ыдыс пен щетканыti болуы/Наличие 
еvкости и щетки для сбора крошек хлеба 

СанитарЛЫl\ жагдайы/ 
Санитарное состояние 

Тыйым салынrан енiмдердi1t болуы/ 

Наличие запрещеRНЫХ продуктов 

Dicipy цеп.а /Варочный цех 

Жабдьпсrар мен инвеtПарларды тацбалау/ 

Марюqювха оборудова~шя и шше1rrаря 

Электр жабдшсrарыныц жарамдылыFы Ж:)Не жай-куйi/Исправность 

и состояние электрооборудования 

Жерге Ч:ЙЫIСГ8УдЫ1i болуы, резеl{Ке кiлемшелердi1t болуы/ 

На.личие заземления, наличие резиновых ковриков 

Мехаиикал.щ желдеrудщ (сорудьщ)жай-куйi/Состояние 

механической вентиляции (вытяжки) 

СанитарJIЫК. жагдайы/ 
Санитарное состояние 

Персоналдыl:i колдарын жууFа Ж:)Не кermpyre арналmн 

жмдайпардыlt болуы Асхана кызметкерлерiнiц жеке Ж:)Не ендiрiстiк 

гигиенасын/ Наличие условий для мытья и сушки рук персоналом. 

Соблюдение личной и производственной rnгиены сотрудников 

столовой 

Jцхатrар /Документы 

AзЫJ<-'fYJDK енiмдерiн жеткiзушiлермен шартrар/ Договора с 

поставщиками продуктов питания 

Сертификаrrар, с~йкестiк rуралы декларациялар/Сертификаты, 

декларации о СОО'J'&СТСТВИИ 

Тускен енiмдi етасiзу мерзiмi/Срок реализации поступившей 
продукции 

Кеmп тускеаt еюмнi1t сапалыш..,rы, нормаларrа С3Йкестirl/ 
Доброкачественность поступившей продукции, соответствие 
нормам 

Таrамдарды дайындаудьщ технологиялык картадары/ 

Технологические карты приrотовле11ия блюд 9 
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еэ бузылатын тама1< енi м.дерi мен Ж8р1'ЪIЛ8А фабрикатrардын 

бракераж журналы/ Бракер&)1шый журнал скоропортящейся т пmnеюй npo.цykt.tиИ и 110.nуфабрикаrов 

"(>д~умендеу"*)'рналы 

т Журнал «С-в'ИТ&Миннзацnю> 

Таrамп.ар мен асnаздык енiмдердiн саnасын орrанолеnтикалыl( 

бaruay *)'рналы/ 
Журнал органолептической оценки качества блюд и кулинарных +-М3деЛИЙ 

Ведомос-rъ орындалуын баl(ЫЛау нормаларын тулiк енiмдерiнiи 
__ айы --- ж. t Ведомость контроля за выполнением норм пищевой продукции за 
__ месяц __ г. 

Жvмыс орнында медициналыl( тексеруден Ж:)Не гигиеналы1< 

<ЖЫ1)'дан еткенi туралы белгiсi бар ас блогы кызметкерлерiнiи жеке 
медиди:налы1< кiтапшаларыныц болуы/ -r Наличие личных медицинских книжек сотрудников пищеблока на 
рабочем месте с отметкой о прохождении медосмотра и 

rnmенического обучения 

Ас блоn.1ныц ~сшыларында бегде затrардьщ, ipiИдi аурулардьщ 
ж:>яе мшqютраумдардьщ болуы/ Наличие у работников пищеблока t посrоронних предметов, гнойничковых заболеваний и микротравм 

Ас блогыньщ кызметкерлерiн тексеру натижелерi туралы 

"Денсаулык.• :.t.-урналы/ 

t Журнал «Здоровье» о результатах осмотра работников пищеблока 

Толых: тазалау журпзу журналы/ 
Журнал проведения генеральных уборок -+-

режимiн тiркеу журналы/ 
1 

Токазыткы:штардын температуралык 

+ Журнал регистрации температурного режим.а холодильников 

0ндiрiстiк 6a)(blJlay баrдарламасыньщ болуы/ Наличие программы ; производственного контроля 

Тwмыстык белме /Бытовu комната 

Жеке затrарды сцтауrа арналrан шкафтыи болуы сотрудников t /Наличие шхафа для хранения личных вещей сотрудников 

~аиа/Санузел t-
Асхаиа к.ызмеnсерлерiиiц сыртк.ы турi (формасыныц тазалыrы, 
.\(J<ЫПТьtдыrы, арнайы киiмнiи толык жинаrында жv.мыс iстей ме)/ t Внешний вид сотрудников столовой (чистота формы, аккуратность, 
работают див полном комплекте спецодежды) 

Жинау инвентары, оJиtрдыц жеткiлiктiлiгi, тацбалануыны11 болуы/ 
Уборочный инвентарь, их достаточность, наличие маркировки 

т-
Жинау инвентарын caic:тayra, тацбалауrа арналrан жеке уй-жай/\ьщ 
(арнайы оры1iдардьщ) болуы 

Наличие отдельного nом.ещения (специальных мест} для хранения 1 уборочного инвентаря. маркировки 

Дезинфекциялау qралдарынын., iлecne ~жаrrардьщ болуы. 
Оларды сакrау шартгары/Наличие дези11фиц~1рующнх средств, + сопроводительных документов. У словю1 для их хра11еt1ю1. 
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Москит торыныl\ боnуы/Нал"ч,ю мос1штноi\ сетки т 
Kopьnwuы /Итоrо 

Tetreepy н~тижесiнде IНЫl(ТаЛДЫ /В результате проверЮt установлено: 

Тамактану жвнiндеri комиссия актiсiмен таныстым/ 
С актом комиссии по питанию ознакомлена 

Зам.директора по ВР Хасенова Б.М. 
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