
Тамаl(Пlну сапасы монитори11гiнiц актiсi 

Кунi/Дата: /of _ 11 !(11 
АКТ Nt_i_ 

АКТ мониторинга качества питания 

.Ni110pтa-Me1n"e11/Cpeдmna пnrола .№11 
Онiм бepymi (бар болев) Поставщик услуги (~и наличии)/ : ИП «Искакова Л.К.►► 
Комиссиа q.рамында/Комиссия в составе: _...;-!{ ___ человек 

А~ wюrын treJIOCi ~лшемшартrар оойынша -rек~~дiк: 
Провели проверку пищеблока по следующим параметрам: 

Керсеткiш / Показатель Талап С.)йкес С.)йкес 

етедi/ келедi/ кммейдi 
Т,реб_ует Соответст /Не соот-

ся вует ветствует 

Тамц енiмдерiнiн. саnасы, оларды тасымалдау, жеткiзу, тусiру 
mартrары / Качество продуктов пигания, условия их -1-,ранспортировки,доставки,разгрузки 

Хунделiктi мазiрдiн. перспективалы мазiрrе ~йкестiгi/ Соответствие 

+ ежедневного меюо перспективному меmо 

Дайын енiмнiц сапасы/ J_ 
Качество готовой продукции 

Бцылау таrамыньщ болуьv 

-г Наличие контрольного блюда 

Дайындалган енiмнiн. органолептикалы1< 

-}-касиетгерi/Органолептические свойства приготовленной продукции 

Технологиялыа< картаFа сайкестiгi 1 
-t Соответствие технологической карте 

Таrамдарды Д.)румендеу / + /,{,J}• ~ ~,, r, ..J 

ljji,_qJ d Витаминизация блюда 'и 

м бJaon.a y.i-xai 11арыны-. .ха.1-куйiJСостоание поаwценаii пищеблока 

"Ъlдыс жуу ережесi" деrен ман.дайшанын. болуы /Наличие вывески ~ <dlpaвИJia мытья посу дЬD> 

ЪIСТЫI< Ж3Не суык. сумен жабдыкгау жуйелерiнiн., су 

жылытк.ышта.рдын. -+ жарамдылыFЫI Исправность систем горячего и холодного 

водоснабжения,водонагревателей 

Су б~ру жуйелерiнiн. жарамдылыrы/ Исправность систем 

-1--водоотведения 

Жьrлыту жyiieJ1epiпrя. жaplltdДWlorrьl/ Исnравность сис,·е-r.1 oтonлmrnR 

т 
Жарыкrандыру жуйелерi нi н. жарамдылыrы Исправность систем -1-освещения 

Ас уй ыдыстарын жууrа ж~не ен.деуrе арналrан жаrдайлардьщ 
болуы / + Наличие условий для мытья и обработки lС}'ХОнной посуды 

Жуу к.vралдарыньщ болуы / -+ Наличие моющих средств 
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/Примеч 
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Жуу ~qq,алдарын сактау шарrrары ж~не сакгау мерзiмдерiн сакrау / 
Условия хранения и соблюдение сроков хранения моющих средств 

Тамак J<алдыщрын жинауrа арналrан ыдыстын. бол_уы/ 
Тазалау кестесiнiн. болуыНаличие ~мкости для сбора пищевых 
отходов 

Там&i\ 1(8Л.ДЬП(rарын жикауrа арналrан ьшысты тан.балау / 
Маркировка емкости для сбора пищевых отходов 

Тамэ.1\ ~ына арпалтан ыдыстарды еццеу ( немен ецделедi 
жане кiм жауапты)/ 

Обработка емкостей для пищевых отходов ( чем обрабатываются и 
кто ответственный) 

Тазалау кестесiнiц болуы/ 
Нuичие графmса уборm 

l(olмuap /Склады 

Азы~-тулim са~ау mартrарын са~ау / 
Соблюдение условий хранения продуктов 

Сусымалы енiмдердi ЧТЫJ)Ыкгарда, тауар I<ОЙFыштарда, 
степnаждарда сцтау/ 
Хранение сыпучих продуктов на поддонах, подтоварниках, 
стеллажах 

Темпq>Юурал:ьц-ы.лrалдылык. режим~н сактау. К,оймада 
термометрдiк, rиrрометрдiн. болуы/ 
Соблюдение температурно-влажностного режима. Наличие 
термометра, гидрометра на складе 

Тауар J(epшiлecririн сцтау/ 
Соблюдение товарного соседства 

Тамц енiмдерiнде жарамдылык мерзiмдерiнiн. болуы жане 
аuсrалуы/ 
Наличие и соблюдение сроков годности на продуктах питания 

Кекенiстердi коймаларда, тауар койFЬ1шrарда, тацбаланFан 
w.awcAP-дa ~.u~I 
Хранение овощей в ларц подтоварниках, в маркированных 
ёмJсостях на поддонах 

К,оймалардын: саиитарлык жидайы/ Санитарное состояние складов 

Тоuзыт1Оа1wтар /Холодильники 

То1tазьmщш жабдыrыньщ ма1<саты rуралы тацбалау/Маркировка о 
предназначении холодильного оборудования 

Термометрлердiн, болуы/ 
Наличие термометров 

Тауар кершiлестiriн сак.гау/ 
Соблюдение товарного соседства 

Тамц енiмдерiнде жарамдылык мерзiмдерiнiн. болуы жане 
са~сrалуы/ Наличие и соблюдение сроков годности на продуктах 
питания 

ТоцазьпJ<ЫШ жабдыrынын. санитарлы~ жаrдайы/ Санитарное 
состояние холодильного оборудования 
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Таулiктiк сынамаларды caicray шартrары мен )Wрыстыrы/ Условия и 
правильность хранения суточных проб 

Ас блогыныц жабдыFЫ /Оборудование пищеблока 

Жабдыtсrар мен инвентарларды тащ5алау/ 
Маркировка оборудованпя и инвентаря 

Санитарлы1< жаFдайы/ 
Санитарное состояние 

Нан catcrayra арналrан серелердi etmeyre арналrан 1% сiрке суыньщ 
epiтiндici/ 

Наличие l % раствора уксуса для обработки полок для хранения 
хлеба 

Нан yriндiciн жинауп. арнаман ыдыс пен щетканьщ болуы/Наличие 
емкости и щепси для сбора крошек хлеба 

Санитарлщ жа.Fдайы/ 
Санитарное состояние 

1Ь1ИЬ1М сапьппан енiмдерд"iн болуы/ 
Наличие запрещенных продуктов 

Ilicipy .цеп.а /Варо81ный цех 

Жабдьпсrар мен инвентарларды тацбалау/ 

Ьlврlснромв~~tl~ 

Элехтр жа.бдьпс:тарын.ыц жарамдылыFы жане жай-куйi/Исправность 

и состояние электрооборудования 

Жерrе туйьпсrаудьщ болуы, резен;ке кiлемшелердiн болуы/ 

Напичие заземления, наличие резиновых ковриков 

Мехавшсалщ желдеtудщ ( сорудьщ)жай-куйi/Состояние 
l~tеХаНИЧеСКОЙ БеlПИЛЯЦИИ (вьrrяжки) 

Саниrарлщ жаrдайы/ 

Саииrарное состояние 

Персоналдын, tФлдарын жyyrn жане кermpyre арналrан 

жаFдайларды.н. болуы Асхана J<ЫЗметкерлерiнiн жеке жане ендiрiстiк 
rигиенасын/ Наличие условий для мытья и сушки рук персоналом. 

Соблюдение личной и производственной rnгиены сотрудников 
столовой 

Iцхаттар /Документы 

Азык;-тул.iк енiмдерiн жеткiзушiлермен шартrар/ Договора с 
поставщикам.и продуктов питания 

Сертификатгар, сайкестiк туралы декларациялар/Сертификаты, 
~арации-о-соответствии 

Тускен енiмдi етюзу мерзiмi/Срок реализации поступившей 
продукции 

Келiп тускен енiмнiц сапалылыrы, нормаларrа сайкестiгi/ 
Доорока~.веиИОО'flt ПОСtуПШШЮЙ ЩЮд1/4СЦИИ, «IOТ~-&IIO 
нормам 

Таrамдарды дайындаудьщ технологиялы1< 
Технологические карты приготовления блюд 

карталары/ 
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rез брылатын тама1< енi мдерi мен жартылай фабрикаттардьщ 

бракераж журналы/ Бракеражный журнал скоропортящейся t-пищевой продукции и полуфабрикатов 

"С-д.)румендеу "журналы 

Журнал «С-витаминизации» -;-
Таrамдар мен аспаздыt< енiмдердiц сапасын органолептикалык 

ба.галау журналы/ 

Журн~ органолептической оценки качества блюд и 
кулинарных 

изделии 

-f-

Ведомость орындалуын ба.1<ылау нормаларын тулiк енiмдерiнi« ~~ ~ айы Ж. ---
Ведомость КОIПрОля за выполнением норм пищевой

 продукции за -
1~7) l.

/.J'1 
, ... --

месяц Г. 

Жр.ыс орнъrнда медициналы1<; тексеруден Ж.)Не гигиеналык 

окытудан еткенi ,уралы белгiсi бар ас блогы
 1<;ызметкерлерiнiн: жеке 

медициналы1<; кiтапшаларыныц болуы/
 + Наличие личных медицинских книжек сотруд

ников пищеблока на 

рабочем месте с отметкой о прохождении медосмотра и 

гигиенического обучения 

Ас блогыныц )К\!Мысшыларында бегде з
атrардьщ, ipiн:дi аурулардьщ 

ueJ: Ж:)Не микротраумдардьщ болуы/ На
личие у работников пищеблока 

посторонних предметов, гнойничк
овых заболеваний и микротравм 

Ас блогыныц кызметкерлерiн тексеру н.)Тижелерi rуралы ~ tJ~ 
r ,, . 

"Деясаульn:" журналы/ ~ 6 ~ ~ L) ~/а 
Журнал «Здоровье» о результатах ос

мотра работников пищеблока -- "J 
V 7 

ТоЛЫI< тазалау жургiзу журналы/ ~ 
Журнал проведения генеральных убор

ок 

Т ояазыткьПIIТЩ)дьщ темпераrуралык режимjн тiркеу журналы/ -j-
Журнал регистрации темпераrур

ного режима холодильников 

0ндiрiстiк баI<ЫЛау баFдарламасыньщ
 болуы/ Наличие программы 

производственного кокrро
ля 

-
тwмыстык: белме /Бытовая комна

та 

Жеке затrарды сцтауnt арналntн 
шкафтьщ болуы сотрудников 

/Наличие шкафа для хранения личных в
ещей сотрудников -j-

Д)ретхана/Санузел + 
Асхат t<1:d3Мe11<q)JtePfиttt -oьtp'f'J<bl турi {формасыньщ 'f838ЛЫf'Ы, 

Р<&UПЫЛЫFЫ, арнайы киiмнiц толык жин
аFында )G!МЫС iстей ме)/ 

Внешний вид сотрудников столовой (чистота формы
, аккуратность, + работают ли в полном комплекте спецодежды) 

Жинау инвентары, олардыц жетюлiктiлiri, тацбалануын
ьщ болуы/ 

Уборочный инвентарь, их достаточность, наличие маркиро
вки + 

Жинау инвентарын Cat<тayra, тацбалауrа арналrан жеке уй-ж
айдьщ 

(арнайы орындардыц) болуы 

Наличие отдельного помещения (специальных мест) для хране
ния 

т уборочного инвентаря, маркировки 

Дезинфекциялау Jq!ралдарыньщ, iлеспе ,wжаттардьщ болуы. + Оларды СЗl(Тау шарrгары/Наличие дезинфицирующих средств, 

сопроводительных документов. Условия для их х
ранения. 
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москит торыны1-t болуы/Нал ичие москит " 
нон сетки 

М:о.рытынды /Итого 
-t 

Тексеру . 
Н~11tжес1нде аны1qалды /В результате проверки 

@~ 

Ко сси п 
/ а ы ~доне ни: 

Тамакrану жвнiндегi комиссия актiсiмен та
ныстым/ 

С актом комиссии по питанию
 ознакомлена 

Аааиа мeцrepymici /Завет~ столовоii: й;:) 1д'1!усаииова О.М. 
Зам.директора по ВР ,~ Хасеиова Б.i'i:(J"'"(j\ 

_ ... __ _ 

установлено: 

~,~.-, 
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