
- - Тама1("1'8ну сапасы мониторингiн1ц актiсi 
АКТ мониторинга качества питания 

Кунi/Дата: ~ //.jl/ 
AКТNt-fL. 
№110рта-Мекrеп/Средnяя ппrола .М11 
0нiм берушi (бар болса) Поставщик услуrн ('j.н наличии)/: ИП «Искакова Л.К.» 
Комнсси11 1\--урамында/Комнссия в составе: человек 

Ас 6.Jюrын кмесi е.яurемша,пар оойынВlа ~-ер~: 
Провмн проверку пищеблока по следующим параметрам: 

Керсеткiш / Показатель Талап Сайкес Сайкес 

етедi/ келедi/ келмейдi 

Т,ребует Соответст /Не соот-

ся вует ветствует 

Т.амак 
. . . 

жеткiзу, тусiру еюмдер1юц сапасы, оларды тасымалдау, 

mарпары / Качество продуктов питания, условия их -r-
транспортировки, доставки, разrрузки 

Кунделir,.,i мазiрдi}{ перспективалы мазiрrе сайкестin/ Соответсгвие + ежедневного меню перспективному меню 

Дайьm евiмвiц сапасы/ 
Качество готовой продукции -t 
Бцылау таFаМЬ1НЬЩ болуы1 . 

Наличие контрольного бmода t-
ДайындаЛFан 0ШМЮ}{ органолептикалы~ 

uсиетгерi/Органолеmические свойства пригаrовленной продукции + 
Технологиялы1< картаrа сай:кестiri / 

-f-Соответствие технологической карте 

Т агамдарды Д.)румендеу / 
~ Витам.инизаUW1 блюда 

Ас б.аоrы va-••ii 111рыныц .ай-куйiJСостоание помещений пищеблока 
"Ыдыс ж.уу ережесi" деrен мандайшаньщ болуы /Наличие вывески -,-«Правила МЬ1ТЫ1 посуДЫ>> 

Ысrыж жэне суы1< сумен жабдыю-ау жуйелерiнiц, су 

ЖЬIЛЬIТIЩШтардыц 

жарамдыJIЫ.FЫ/ Исправность систем горячего и холодного t-водоснабжения,водонаrревателей 

Су бwу жуйелерiнiн; жарамдылыrы/ Исправность систем 
водоотведения -;-
Жъmьпу жуйелерiнщ жарамдылыrы/ Испра1J1юсть систем mопnепия 

r 
Жарыкгандыру жуйелерiнiн. жарамдылыrы Исправность систем 

t освещения 

Ас уй ыдыстарын жууrа жане ен.деуге арналrан жаrдайлардьщ 
болуы 1 {_ 

Наличие условий для мытья и обработки кухонной посуды 

Жуу ~qq>алдарыньщ болуы / 1-Наличие моющих средств 

Ескерту 

/Примеч 

аиие 
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/У qралдарын camy шарттары жоне camy мерзiмдерiн camy / 
словия хранения и соблюдение сроков хранения моющих средств 

Тамак. 1<8ЛдЫl(ТЩ)ЫН жинауrа щ,налrан ьщыстьщ болуы/ 

Тазалау кестесiнiц болуыНаличие tмкости для сбора пищевых 

отходов 

Тамак. к.алды".,-арын жинауrа арналrан ьщысты тацбалау / 
Маркировка емкости дm1 сбора пищевых отходов 

Тамu nлдъпсrаръmа Щ>mumtн ъtдЫстарды ·еццеу {немен ецделедi 

ж~не кiм жауапты)/ 

Обработка емкостей для пищевых отходов ( чем обрабатываются и 
JrIO ответственный) 

Т азалау кестесi нi ц болуы/ 

На.пичие rpaфmca уборm 

i;oiмuap /Склады 

Азык:-тулiктi сак:тау шартrарын сак:тау / 
Соблюдение условий хранения продуктов 

Сусымалы енiмдердi Ч!fЪiры~сrарда, тауар к.ойrыштарда, 

сте.ллаждарда сцтау/ 

Хранение сыпучих продуктов на поддонах, подтоварниках, 

стеллажах 

ТемnературалыI(-ЫЛFЭ.ЛДЫJlЫК. .режим~н caicray. К.оймада 

термометрдiн, mгрометрдiц болуы/ 

Соблюдение темпера,урно-влажностного режима. Наличие 

термометра, гидрометра на складе 

Тауар кepwiлecririн сцrау/ 

Соблюдение товарного соседства 

Т~ енiмдерiнде жарамдылык. мерзiмдерiнiц болуы ЖQНе 

сцrалуы/ 

Наличие и соблюдение сроков годности на продуктах питания 

Кекенiстердi к.оймаларда, тауар к.ойrыштарда, таtiбаланrан 

~Ai ~»~/ 
Хранение овощей в ларях, подтоварниках, в маркированных 

~мхостях на поддонах 

К.оймалардыц саннтарлы1< жидайы/ Санитарное состояние складов 

То..-зыПО~,1шта9 /Холодильники 

TofUtЗьrrl(blШ жабдыrыныц мак.саты туралы тацбалау/Маркировка о 

предназначении холодильного обору давания 

Териометрлердiц болуьl/ 
Наличие термоме-qюв 

Тауар кepwiлecririн caicray/ 
Соблюдение товарного соседства 

Тама1< енiмдерiнде жарамдылы1< мерзiмдерiнiц болуы жане 
са~сrалуы/ Наличие и соблюдение сроков годности на продуктах 
питания 

Totiaзьrrк.ыw жабдыrыныfi санитарлык. жаrдайы/ Санитарное 
состояние холодильного оборудования 

l 
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/Jtiкriк сынамаларды саl(Тау шартrары мен щрыстыrы/ Условия и 

равильность хранения суточных проб -, 
,-

Ас блогыныl( жабдыFЫ /Оборудование пищеблока 

Жабдыю-ар мен инве1парларды тан:балау/ 

Маркировка оборудования и инвентаря 
-{-

Санитарлщ жаrдайы/ 

+ Сакптарное состояние 

Нан caJ(Тayra арналrан серелердi ен:деуrе арналrан 1% сiрке суыньщ 
epiтiндici/ t Наличие 1 % раствора уксуса для обработки полок для хранения 
хлеба 

Нан yriRдiciн жинауrа арналrан ьщыс пен щетканьщ болуы/Наличие 

~ '?f<Г_ емкости и щетки для сбора крошек хлеба 
V 

Санитарлы1< жаrдайы/ + Санитарное состояние 

iыйым салынrан ен1мдердiц болуы/ ~ 
Наличие запрещенных продуктов 

Шсiру цаы /Варочный цех 

Жабдьпсrар мен инвентарларды тацбалау/ 

т ~ -оборудования tf iНtВентаря 

Электр жабды](Гарыньщ жарамдыльIFы жане жай-куйi/ИспрF1вность -1-и состояние электрооборудования 

Жерrе ,у:йыкгаудыц болуы, резецке кiлемшелердiц болуы/ --- t Т/Ц/5-Наличие заземления, наличие резиновых ковриков 
у 

Механикалык: желде,удiц ( сору дьщ)жай-куйi/Состояние + механической вентиляции (вьrгяжки) 

Санитарлык: жаrдайы/ --+ 
Саннтарное состояние 

Персоналдьщ к:олдарын жууrа жане кепnруrе арналrан 

жаrдайлардьщ болуы Асхана к:ызметкерлерiнiц жеке Ж;)не ендiрiстiк 

гигиенасын/ Наличие условий для мытья и сушки рук персоналом. + 
Соблюдение личной и производственной гигиены сотрудников 

столовой 

Jцжатrар /Документы 

Азык:--тулiк енiмдерiн жеткiзушiлермен шартгар/ Договора с -!-
поставщиками продуктов питания 

Сертификатrа.р, С;)ЙКестiк туралы декларациялар/Сертификаты, 

демарации ·() 'СООТВетсттт -,-
Тускен енiмдi еткiзу мерзiмi/Срок реализации поступившей 

+ продукции 

Келiп 'I)'Скен енiмнiц сапалылыrы, нормаларrа С;)Йкестiri/ 

Добр<жачесrвеннооr. шюгупиашеi4 -nроду-1<.ции, -еооr.ветст.вие ·-f-
нормам 

Таrамдарды дайындау дьщ технологиялык: карталары/ 

Технологические карты приготовления блюд --t-
1П 
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брьrлатын тама1< енiмдерi мен жартъtлай фабрикатrардьщ 

:Хераж журналы/ Бракеражный журнал скоропортящейся -t-лншевой продукции и полуфабри
катов 

- " 
"С·д~румендеу журналы 

Журнал «С-витаминизации» + 
Таrамдар мен аспазды1< енiмдердiц сапасын органолептикалык 

багалау журналы/ 

Журн~ органолептической оценки качес
тва блюд и кулинарных 

изделии 

+ 
Ведомость орьrндалуын ба1<ылау нормаларын тулiк енiмдерiнiц 

~ ~ айы --- ж. 

Ведомость контроля за выполнением норм
 пищевой продукции за -- ~я ---- /Jd/7~ 

месяц г. 
~ . /,,, -

/ 

Жрfыс орнында медициналык тексеруден ж;не гигиеналы1< 

Ol(bl'J)'дaн етхенi ,уралы белгiсi бар а
с блогы кызметкерлерiнiц жеке 

медициналщ кiтапшаларыныц б
олуы/ + Наличие личных медицинских книж

ек сотрудников пищеблока на 

рабочем месте с отметкой о прохождении медосмотра и 

гигиенического обучения 

Ас блогыныц жрtысшыларында б
егде затrардьщ, ipiцдi аурулардьщ 

ж:>пе м:mсротраумдардьщ бол
уы/ Наличие у работников пи

щеблока /егГ 
посторонних предметов, гно

йничковых заболеваний и мик
ротравм 

Ас блогыны:ц кызметкерлерiн тексеру н;тижелерi туралы /2/?J \ L) 

"Деясаул:ьn:" журвалы/ 
• kV ,-- 1 .... 

Журнал «Здоровье» о результат
ах осмотра работников пищебло

ка 
Ad _/;), )!и , 

С/""- / . 
/ 

Т олъпс: тазалау жургiзу журналы
/ kff 

Журнал проведения генеральны
х уборок 

Тоназыт.кыштцрдын темпе_ра,у,ралы1< ,реж.имiн тi,ркеу ~,риалы/ + 
Журнал регистрации темпер

атурного режима холодильн
иков 

0ндipicriк бакылау баrдарлам
асыньщ болуы/ Наличие прогр

аммы 

производственного кок
rроля 

-
• Т.урмыстык белме /Бытовu к

омната 

-
• Жеiсе запарды caкrayra арнал

rан wкафтьщ болуы сотрудни
ков 

~ /Наличие шкафа для хранения ли
чных вещей сотрудников ~ 

~ 
Д3ретхана/Санузел 

~ 
т 

... 
~ Асхана i<bl3Мen<-ep,лepitti11 ~ ,ypi {-формЮЫfft;щ 'Г8З8ММ'Ы, 

µыnтьrлыгы, арнайы киiмнiц тол
ык жинаrында жр«ыс iстей ме)/ t 

~ 
Внешний вид сотруднн1Сов столовой (чистот

а формы, аккуратность, 

работают ли в полном комплекте спецодеж
ды) 

Жинау ннвентары, олардьщ жеткiлiкriлiгi, та
цбалануыньщ болуы/ 

Уборочный инвентарь, их достаточность, наличие
 маркировки -/-n 

Жинау инвентарын cal(7'3yra, тацбалауrа арналrан жеке уй-жайдьщ 

{арнады орындарды11) болуы 

Наличие отдельного помещения (специальных мест) 
для хранения -J-

уборочного инвентаря, маркировки 

Дезинфекциялау ~алдарыны11, 1леспе qжаттардыtt болуы. 

Оларды саl(Тау шартrары/Н.аличие дезинфицирующих средств, + 
сопроводительных документов. Условия для

 их хранения. 
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Москит торыныц болуы/Наличи
е москитной сетки 

l(орытын.аы /Итого 

-t 

жесiнде 
прове кн установлено: 

~ 

нсикомн~:
 

~ ~еп;,, '~ 

Тамаl(Т&иу женiн
дегi комиссия ак

тiсiмен танысты
м/ 

С актом комис
сии по питани

ю ознакомлена 

~ 
~. 

Лсхава менrерушki l.Jaв?юJ!"ii столово
й: дJ, ш ,J·саинова О.М. 

Зам.дирекrора по ВР /tf?Y/~ Хасенова Б.~ 
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