
- - Тама""8ну сапасы мониторинr1н1ц актiсi 
АКТ монито1)инrа качества питания 

Кунi/Дата: / j, -/J .И. 
АКТ.Nt~ 
№11 Орта -Мектеп/ Cpeдmnt nnroлa .№11 
0нiм бepymi. (бар болса) Поставщик услуги (n#и наличии)/: ИП ((Искакова Л.К.» 
Комисси11 курамында/Комиссия в составе: человек 

Ас блоrын ке.~юсi елшемmартrар боАынша тексердil(: 
Провели проверку пищеблока по следующим параметрам: 

Керсеткiw / Пока1атель Талап Сэйкес Сэйкес 

етедi/ келедi/ келмейдi 
Требует Соответст /Не соот-

ся вует ветствует 

Тамь; екiмдерiнiн. сапасы, оларды тасымалдау, жеткiзу, тусiру 
mартrары / Качество продуктов питания, условия их t транспортировки,доставки,разrрузки 

Кунделim м~iрдiц перспективалы м~iрге с3йкестiп/ Соответствие 

+ ежедневного меню перспективному меню 

Дайын енiынiц сапасы/ 

т Качество готовой продукции 

Бuьшау тaFaМЬlllblf{ болуы1 t Наличие контрольного бmода 

ДайындаЛFан енiмнiц органолептикалык: 

+ uсиетrерi/Органолеrrrические свойства приготовленной продукции 

ТехнолоГИЯЛЬО( картаFа ~йкестiri 1 

+ Соответствие технологической карте 

Таrамдарды д3румендеу / t Витам.инизации блюда 

~ Ьоп.а yi-ж1ii uрЫ11Ы-. ad-qiiiJCocтuннe помещеииii пищеблока 

"Ъlдыс жуу ережесi" деген мацдайшаньщ болуы /Наличие вывески 

+ «Правила мьrrья посуды» 

Ъlсты1< ~не суы1< сумен жабдыктау жуйелерi нi li, су 

:жылыткышта,рдыli 

жарамдылыw Исправность систем горячего и холодного t водоснабжения,водонагревателей 

Су б~ру жуйелерiнiц жарамдылыrы/ Исправность систем 

1 водоотведения 

Жшыту жуйЮlерiпщ жара:мДЬUIЫFЫ/ Исnравность систем отОШlепnя t 
Жарыкrандыру жуйелерiнjli жарамдылыrы Исправность систем 

т освещения 

Ас уй ыдыстарын жууrа ж3не е11деуге арналrан жаrдайлардьщ 
болуы / -+-Наличие условий для мытья и обработки кухонной посуды 

Жуу lq!ралдарыныli болуы / 
-\-Наличие моющих средств 

Ескерту 

ЛJримеч 

аиие 



2 

Жуу tq!ралдарын сактау шарпары жgне СЗК'Гау мерзiМдерiн са'(тау / 
Условия храненкя и соблюден1-rе сроков хранен1tя моющих средств -, 
Тамак 1<алдыкгарын жинауrа apк&JtJ'S.H ьщыстьщ болуы/ 

Тазалау кecтeciнitt болуыНаличие tмкост-и для сбора пищевых -t 
отходов 

Тамак I<ЗЛдыктарьrn жинауrа арналrан ыдыст-ы та,{балау / t-Mapr-..-itp0вкa ем"-"'ОС'ГИ д.rrя сбора пищевых отходов 

Т-амаl\ ~ЪIНЭ -арналтtLн ыдыстарды ецдеу (пемен tщделедi 
~е юм жауалты)/ + Обрабоп.-а емкостей для пищевых отходов (чем обрабатываются и 

J,.,-o ответственный) 

Тазалау "--естесiнiц болуы/ 

-f-Наличие rрафика убархи 

Азык-тулiктi сактау шарпарын сактау / 
Соблюдение условий хранения продуктов 

l(oiiмuap /Склады 

Сусы:м.алы енiмдердi ~Ыl<Т8рда, тауар 1\ОЙFЫШТарда, 
сте.плаждарда сцтау/ 

т Хранение сыпучих продуктов на поддонах, подтоварниках, 

стелла:жа.х 

Темnеразуралъц-ЫЛFа.ЛДылы~< режимtн Саl\Т8у. К:оймада 
термометрдiа, mrрометрдiц болуы/ 

т Соблюдение температурно-влажностного режима. Наличие 
термометра, гидрометра на складе 

Тауар кершiлестiriн сцтау / 
Соблюдение товарного соседства + 
Тамц 

. . . . . 
болуы еmмдер1нде жарамдылык мерз1мдер1нщ жане 

СаJ<Т8ЛУЫI t Наличие и соблюдение сроков годности на продуктах питания 

Кекенiстердi коймаларда, тауар I<;ойгыштарда, тацбаланFан 

~да ЧТWРW~да ~/ 

+ Хранение овощей в ларях, подтоварниках, в маркированных 

ёмкостях на поддонах 

I<оймалардыц санитарлыI<; жидайы/ Санитарное состояние складов + 
1 

Тоцазытl(ыwтар /Холодильники 

Тоцазыткыш жабдыr.ынь1.ц максаты туралы тацбалау/Маркировка о 

т предназначении холодильного оборудования 

Термометрлердjц болуы/ 
Наличие термометров 1-
т ауар кepwiлecтiriн сактау/ ' 

с облюдение товарного соседства t 
т амаI<; енiмдерiнде жарамдылыI<: мерзiмдерiнiц болуы жане ·+ са l(ГаЛуы/ Наличие и соблюдение сроков годности на продуктах 
п итания 

То Ца3ЬПI<;ЫШ жабдыrь~ньщ санитарлы1< жаrдайы/ Санитарное + состояние холодильного оборудования 



з 

Т~улiктiк сынамаларды canay ш 
артrары мен щрыстыrы/ У слови я и 

правильность хранения суточных проб 

1 

Ас блогыныц жабдыFЫ /Оборудование пищеблока 

Жабдыt<Тар мен иквентарларды тацбалау/ 
Маркировка оборудования и инвентаря + 
Санитарл'Ыt< жаrдайы/ 
Санитарное состояние -(-
Н~. ca~yra арна.лrан серелердi ецдеуге арналrан 1% сiрке суыньщ 
ер111НД1еt/ 

-f-Наличие l % раствора уксуса для обработки полок для хранения 
хлеба 

Нан yriндiciн жинауга арналган ьщыс пен щетканьщ болуы:/Наличие 
емхосm и щетки для сбора крошек хлеба 1 
Санитарлщ жагдайы/ 
Санитарное состояние + 
l'ыйым салынган еюмдердiн: болуы/ 
Наличие запрещенных продуктов + 
Шс:iру цu.ы /Варочный цех 

Жабдьпсrар мен инвентарларды: тан:балау/ -t-Мароtровкв.оооруж,ваиия и иивеиmря 

Элепр жабДШ(Г8J>ынын: жарамды:лы:Fы Ж:}Не жай-куйi/Исправность 

i-и состояние электрооборудования 

Жерге ~кгаудыц болуы, резецке кiлемшелердiн: болуы/ 1 Наличие заземления, наличие резиновых ковриков 

Механикалы1< желдетудщ ( сорудьщ)жай-куйi/Состояние 

т механической венrиляции ( вьrrяжки) 
1 

Санитарлщ жмдайы/ 

Санитарное состояние -+-
Персо.налдьщ J.<ОлдарЫН жууrа Ж:}Не кептiруге арналrан 

жаrдайлардьщ болуы Асхана I<ЬIЗметкерлерiнiц жеке Ж::)Не ендiрiстiк 

ги.rиенасын/ Наличие условий для мытья и сушки рук персоналом. t Соблюдение личной и производственной rnгиены сотрудников 

столовой 

)(раттар /Документы 

AзЩ-1)'JllK 
. . 

жеткiзушiлермен шартrар/ Договора с ен1мдер1н t поставщиками продуктов питания 

Сертификатrар, С3Йкестiк туралы декларациялар/Сертификаты, 

~ Q~ т 
Тускен енiмдi етюзу мерзiмi/Срок реализации поступившей 

продукции ·t-
Кетп тускен 0НJМНЩ сапалылыrы, нормаларrа сайкестiгi/ 

Добр<жачестаеннос·п, оосrупиашей проду«ции, GООТВОТСf.Вие + нормам 

Таrамдарды дайындау дьщ технологиялыt<: карталары/ + Технологические карты приготовления блюд 

rtlllJ 
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fe:J брылатын тамак. енi мдерi мен 
I бракер~ журналы/ Бракеражный жартылай фабрикатrардьщ 
nищевои продукции и полуфабрикатов журнал скоропортящеf.:\ся 

"С-д~румендеу "журналы 

Журнал «С-витаминизации» 

Тагамдар мен аспаздык. енiмдердiц 
багалау журналы/ саnасын орrанолептикалык 

1 
Журнал органолептической 
изделий оценки качества блюд и кулинарных 

Ведомость ор ""·· 
" ындалуын V<U\.ЫЛау нормаларын тулiк енiмдерiнiи 

__ а.иы __ ж. 
Ведомость ко'НТnl'\ля за вь ... 

•• • r,, mолнением норм пищевои продукции за 
__ месяц_г. 

Жр{ыс орнын_да медициналык. тексеруден ж~не гигиеналык 
ОJ<Ъrrудан етке'? ,уралы бeлrici бар ас блогы кызметкерлерiнiц жеке 
ме~ ютапmаларыньщ болуы/ 

Наличие личных медицинских книжек сотрудников пищеблока на 
рабочем месте с отметкой о прохождении медосмотра и 
гигиенического обучения 

Ас блоГЫRЬЩ ~СШЪIЛарында бегде затrардьщ, ipiцдi аурулардьщ 
•~не микротраумдардьщ болуы/ Наличие у работников пищеблока 

посторонних предмеrов, гнойничковых заболеваний и микротравм 

Ас блогы:ньщ ~меткерлер1н тексеру натижелер1 туралы 

"ДенсауЗlЪЦ" журиаnы/ 

Журнал «Здоровье» о результатах осмотра работников пищеблока 

Толщ тазалау журriзу журналы/ 

Журнал проведения генеральных уборок 

Тоцазьrnсыштардын темпера'l)'ралы1< режим1н тtркеу ~риалы/ 

Журнал регистрации темпера,урного режима холодильников 

0ндiрiстiк бакылау баrдарламасыныи болуы/ Наличие программы 

производственного контроля 

ТурмыСТIIIС белме /Бытовая комната 

Жеке зnrарды сцтауFа арналrан шкафтыи болуы сотрудников 

/Наличие шJСЗфа ДJ1jf хранения личных вещей сотрудников 

~ретхана/Санузел 

А~а щзмencepж,p1tt1ti; сырцы турi (формесыныti; 1'83алыrы, 

~птылЫFЫ, арнайы киiмнiц толы~< жинаrында Ж\{МЫС iстей ме)/ 

Внешний вид сотруднИIСов столовой (чистота формы, аккуратность, 

работают ли в полном комплежте спецодежды) 

Жинау инвентары, олардын. жеткiлiктiлiri, тацбалануыньщ болуы/ 
Уборочный инвентарь, их достаточность, наличие маркировки 

Жинау инвентарын cal(Тayra, тан.балауf'В арналrан жеке уй-жайдьщ 
(арнайы орындардьщ) болуы 

Наличие отдельного помещения (специальных мест) для хранени11 
уборочного инвентаря, маркировки 

Дезинфекциялау iq!ралдарыньщ, 1леспе к.у.жатrардьщ болуы. 
Оларды са~у шартrары/Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для их хранения. 
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москит торыныц болуы/Наличие москитно
й сетки 

J(орытынды /Итого 

Тексеру натнжесiнде аны~qалды /В 

d tkmziuшI. 
результате проверки 

~,-ч-Ы / ОДПИСИ КОМИССИИ: 

3 

Тама((Гану жвнiвдегi комиссия
 актiсiмен таныстым/ 

С актом комиссии по питани
ю ознакомлена 

~r 

Ас.хана мецгерушiсi /За~ю~ 
столовой: ~~:w--..-,-Усаинова О.М.

 

Зам.директора по ВР а~ . Хасенов
а Б. 

установлено: 
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