
Тамаl(Тану сапасы. мониторинг1н1ц актiсi 

АКТ мониторинга качества питания 

Кунi/Дата: Jt? {)/ /~ 
АКТNt..д:._. 

№11 Орта -Me1t1en/ Средняя птола №11 

0нiм берушi (бар 00.llca) Поспвщнк услуги <,r налнчнн)/: иn «Искакова Л.К.» 
Комиссия qрамында/Комиссия в составе: человек 

А~ бJюrым юелесi ~ашемшерn11р ~йынша ~к-с.ер.цiк: 

Провели проверку пищеблока по следующим параметрам: 

Керсеткim / ПоказатtJ1ь Талап Сайкес Сайкес Ескерту 

етедi/ келедi/ келмейдi /Примеч 

Треб_ует Соответст / Не соот- анне 

ся вует ветствует 

Тамь: енiмдерiнiц саnасы, оларды ~сымалдау, жеткiзу, тусiру 

шартгары / Качество продуктов mпания, условия их t 
транспорrnровки, доставки, разrрузки 

Кундепim м~:iipдil\ перспективалы маз1рге ~йкестiп/ Соответствие t ежедневного меню перспективному меню 

Дайыв еяiмвil\ сапасы/ 

Качество готовой продукции -t 
Бакьшау Т8FаМЬ1НЬП{ болуы7 t Наличие контрольного бтода 

ДайыидаJп-ан енiмнiц орrанолептикалыI<; + uсиеперi/Органолептические свойства приrоrовленной продукции 

Т ехволоГИЯJIЬП< картаrа сайкестiri / 
т Соответствие технологической карте 

Т3Гс1.Мд3Рды д~румендеу / f-
Вктамюwза.ция блюда 

Ас 6un.r yii-aai 111рыньщ aai-qriiiJCocrOS111кe помещений пищеблоааа 

"Ьlдыс жуу ережесi" деген мацдайшаныц болуы /Наличие вывески т 
«Правила мъrrья посуды» 

ЬlСТЫJ( ~не суык сумен жабды)(fау жуйелерiнiц, су 

ЖЫЛЫТ.IQdШТЩ).ДЬЩ t жарамдылыrы/ Исправность систем горячего и холодного 

водоснабжения, водонагревателей 

Су б\!РУ жуйелерiнiц жарамдылыrы/ Исправность систем 

водоотведения +-
Жьоrыту жylieлeprнiтt. жарамдьоrьwы1 Исnрпfюс,ъ сис,'е·~ отопления t 
ЖарЫl(ГаНДЫру жуйелерiнjц жарамдылыrы Исправность систем 

т освещения 

Ас уй ыдыстарын жууrа ж3не ецдеуге арналrан жаrдайлардьщ + болуы / 
Наличие условий для мытья и обработки кухонной посуды 

Жуу ~qq>алдарыныц болуы / + 
Наличие моющих средств 
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Жуу аq.rрапдарын caicray шарrrары ж~не сакrау мерзiмдерiн сакrау / 
Условна х:ранеКЮ1 и соблюдение сроков хранения моющих средств -, 
Тамц "8ЛдЬl~ын »--кнауrа арналrан ыдъrстьщ болуы/ 
Тазалау кестесiнil{ болуыНаличие емкости дru1 сбора пищевых t оn.одов 

Тамц 1'"&ЛдЫТ<Тарын жинауrа арналrан ыдысты таl{балау / 
Маркировка ем1СОС'ГИ для сбора пищевых отходов t 
1'а.мn _~ЫRа 11pmunн ыдыстарды tщдеу (немен Ещделедi 
ж~не юм :11..-ауалты)/ + Обрабоn.а емкостей для пищевых отходов (чем обрабатываются и 
по ответственный) 

Тазалау xecтeciнi1t болуы/ 

+ Нu:мчие rрафюса уборJСИ 

Азык-тулiктi cal(ray шарпарын са~ау / 
Соблюдение условий хранения продуктов 

~ойМ&11ар /Склады 

Сусыиалы енiмдердi Т\ТЫРЫJ<'Гарда, тауар I<Ойrыштарда, 

стеллаждарда cu;ray/ t Хранение сыпучих продуктов на поддонах, подтоварниках, 

стеллажах 

ТемnературалыК,-ЬtлrаЛдЫЛЫIС .режимiн СаJ<"Гау. I<оймада 

+ термометрдiц, гиrрометрдiц болуы/ 

Собтодение температурно-влажностного режима. Наличие 

термометра, гидрометра на складе 

Тауар кершiлесriгiн СЭJсrЗу/ t-Соблюдение товарного соседства 

Тамц енiмдерiнде жарамдЫЛЫI( мерзiмдерiнiц болуы жане 

сцталуы/ -t 
Наличие и соблюдение сроков годности на продуктах шrrания 

Кеенiстердi к.оймаларда, тауар к.ойrьшrrарда, таf{баланrан 

WAWCfaPдa w~n ~у/ т Хранение овощей в ларях, подтоварниках, в маркированных 

Ьосостях на поддонах 

К,оймалардын санитарлыl( жмдайы/ Санитарное состояние складов + 
Тоцзыт1СЫwтар /Холодильники 

Тон.азьrrl(ыш жабдыrыньщ максаты 'J)'ралы таf{балау/Маркировка о t предназначении холодильного оборудования 

Термометрлердiц болуы/ t Наличие термоме-qюв 

Тауар кершiлестiriн саJ<"Гау/ 

т Соблюдение товарного соседства 

Тама1< енiмдерiнде жарамдылыl( мерзiмдерiнiн болуы жане 

саJ<"ГаЛуы/ Наличие и соблюдеиие сроков годности иа продуктах + питания 

T01{83Ьrfl(ЫW жабдыrыньщ санитарлы1< жаrдаАы/ Санитарное + состояние холодильного оборудования 
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1 . . 
r~yлimк сынамаларды са'<Тау шартrары мен щрыстыrы/ Усло

вия и 

правильность х-ранения суточных проб 

А~ блогыныtt жабдыFЫ /Оборудование п~,щеблока 

Жабдьr11.-тар мен ннвентарларды тацбалау/ 
Маркировt.а оборудования и инвентаря 

Санитарлы1< жидайы/ 
Санитарное состояние 

Н~. са~уга арнаман серелердi ещеуге арналrан 1% сiрке суыньщ 
ер111нщс1/ 

Наличие l % раствора уксуса для обработки полок для хранения 
хлеба 

Нан yriндiciн жинауга арналган ьщыс пен щетканьщ болуы/Наличие 

емкости и щетки для сбора крошек хлеба 

Санитарлы1< жаrдайы/ 

Санитарное состояние 

1ЫЙЬ1м е&лЫНf8Н енiмдердiц болуы/ 

Наличие запрещенных продуктов 

Шсiру цехы /Варочный цех 

ЖабдыJСГар мен инвентарларды тацбалау/ 

~ооору;!ЮВання и tИtВetrf8PЯ 

Элеrrр жабдьпсrарыныц жарамдылыFы жане жай-куй
i/Исправность 

и состояние электрооборудования 

Жерге трiыкrаудьщ болуы, резецке кiлемшелердiц болуы/
 

Наличие заземления, наличие резиновых ковр
иков 

Механижалщ желдетудiц ( сору дьщ)жай-куйi/Состояние 

механической вентиляции (вытяжки) 

СаннтарЛЫJ< жагдай.ы/ 

Санитарное состояние 

Персоналдьщ колдарын жyyrn жан~ . кerrripyre ap~~fl!H 

жаrдайлардын болуы Асхана кызметкерлер1нщ ж
еке жане енд1р1е11к 

гигиенасын/ Наличие условий для мытья и сушки
 рук персоналом. 

Соблюдение личной и производственной rnгиены сотрудников 

столовой 

~пар /Документы 

Азык-тулiк енiмдерiн жеткiзушiлермен шартrар/ Договора с 

поставщиками продуkТОв питания 

Сертификат.ар, cai:iкecтi к rуралы декларациялар/Сертификаты, 

tteКnapaцm! ·О СООТВетстtSтf 

Тускен енiмдi етк.iзу мерзiмi/Срок реализации поступившей 

продукции 

Келiп тускен eнiмнitt сапалылыrы, нормаларrа сайкестiгi/ 

ДоброкачесrаенНОС'f~ 4ЮС1)'ПНашей продуJС.ции, ооот.ае,кт.аие 

нормам 

Таrnмдарды дайындаудыц технолоrиялык карталары/ 

Технологические карты приготовления блюд 
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{!_ез б\!Зылатын тамак енiмдерi мен жартылай фабрикатrардьщ 

бракераж :~l\')'рналы/ Бракеражный журнал скоропортящейся -t-
nнщсвой про.цукции и полуфабрикат

ов 

"С-д.)румендеу "журналы + Журнал «С-вита.мИl{изацию> 

Таn.мдар мен 8СП8ЗДЬП( 

баFалау ~')'риалы/ 
енiмдердiц сапасын органолептикалыl( 

Журн~ органолепmческой оценки качества 
блюд 

изделпи 

и кулинарных t 
Вепомость орындалуын бакылау нормаларын тулiк eнiмдepiнif:t 

~ 
:г 

айы ж. 
-- ---
Ведомость контроля за выполнением норм пи

щевой про.цукции за -- ол~па ",,;л 

__ месяц __ г. 
. - . 7· tv~ ~ 

Ж\!мыс орнында медициналыl( тексеруден Ж.)Не гигиеналыl( 

ОIСЬПУдан еткенi 1УJ)алы белгiсi бар ас
 блоrn l(ызметкерлерiнiц жеке 

медицина.лык rсiтаmпаларыныц б
олуы/ 

Наличие личных медицинских книжек с
отрудников пищеблока на -г 

рабочем месте с отметкой о прохождении медосмотра и 

гигиенического обучения 

Ас блоrыныц жр1ысшыларында бегд
е затrардьщ, ipiцдi аурулардьщ 

,сне микротраумдардыц болуы
/ Наличие у работников пищебл

ока + 
посторонних предметов, гнойн

ичковых заболеваний и микротр
авм 

Ас блогыныц кызметкерлерiн тексеру Н.)Тижелерi туралы 

"Деясаузrьt1:" журяалы/ 
,-f-

Журнал «Здоровье» о результата
х осмотра работников пищеблока 

Толы1< тазалау жургiзу журналы/
 + 

Жур.нал проведения генеральных у
борок 

Тоназьгrкыштардыц температуралык режимiн тiркеу журналы/ 

+ Журнал регистрации тем
пературного режима холо

дильников 

0ндiрiстiк бакылау баf'дарламас
ыньщ болуы/ Наличие программы + 

производственного конт
роля 

Тwмыстык бвлме /Бытовая ко
мната 

Жеке затrарды сактауrn арналrnн
 шuфтьrц болуы сотрудников + /Наличие шкафа для хранения ли

чных вещей сотрудников 

~Санузел 
_L 

А~uна tЩзме,,керлертitt ~
 ,ypi {формасыньщ тазалwъr, 

~JПЫЛЫf'Ы, арнайы киiмнiц ТОЛЫI
( жинаf'ьщда жvмыс iстей ме)/ -г 

Внешний вид сотрудников столово
й (чистота формы, аккуратность, 

работают ли в полном комплекте 
спецодежды) 

Жинау инвентары, олардыt( жетю
лiктiлiri, тацбалануыныц болуы

/ 

Уборочный инвентарь, их достаточн
ость, наличие маркировки т 

Жинау инвентарын caк:rayra, тацб
алауrа арналrан жеке уt:i-жайды11

 

(арнайы орындардыt() болуы t 
Наличие отдельного помещения 

(специальных мест) для хранения
 

уборочного инвентаря, маркировк
и 

Дезинфекциялау qралдарыныц, iлеспе qжаттардьщ болуы. + Оларды саl(Тау шарттары/Наличие дезинфицирующих средств, 

сопроводительных документов.
 Условия для их хранения. 
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Москит торынын. болуы/Наличие москитной сетки +-
((орытымы /Итого 

Тексеру натижесiнде аныl(Талды /В результате проверки устаномено: 

писи комиссии: 

Тамактану женiндегi комиссия актiсiмен таныстым/ 

С актом комиссии по питанию ознакомлена 

Ааава мецгерушiсi /Завредующий столовой: НА} rlJJ,caинoвa О.М. 
Зам.директора по ВР асенова Б.«1]\ 

. с 

( 
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