
Тамаl(Тану сапасы мониторинriнl1• актiсi 
АКТ мониторинга -качества питания 

Кунi/Дата: Н. {)l,}5 
АКТ.№L 
.Мt10рп-Мек1еn/Средmrя nпroma №11 

0иiм бepymi (бар болса) Поставщик услуги (при наличии)/: ИП <<Искакова Л.К.» 
Комиссп ~амында/Комиссия в составе: 9-: человек 

А~ б.1юп,m treJIOCi ~ЯшеМ1118t}'П11,Р 09ЙЫ111В8 ~дж: 
Провели проверку пищеблока по следующим параметрам: 

Керсеткim / Показатель Талап Сайкес Сайки 

етедi/ келедi/ келмейдi 

Т.реб_ует Соответст /Несоот-

ся вует ветствует 

Тамц енiмдерiнiн. сапасы, оларды тасымалдау, жеткiзу, тус1ру 
шартгары / Качество продуктов питания, условия их t транспортировки, доставки, разгрузки 

Кунделi1'.'11 мазiрдiц перспективалы маз1рге с;}·йкестin7 Соответствие + ежедневного меню перспективному меню 

Дайын енiмнiц сапасы/ 

т Качество готовой продукции 

БЦЬIЛ8у таFаМЫньщ болуьi/ -t Наличие конrрольноrо блюда 

Дайындал.FаН енiмнiц органолептикалы1<; 

асиеперi/Органолептические свойства приготовленной продукции т 
ТехнолоГИЯJIЬU< картаrа с;}Йкестiгi 1 

t-Соответствие технологической карте 

Таrамдарды д~румендеу / 

t Витаминизация блюда 

Ai: 6Jшп.а y.i-жai uрыныц &ai-qiii./Cottosaнкe .помещевкй .пкщеблока 

"Ъlдыс жуу ережесi" деген мандайшаньщ болуы /Наличие вывески 

т «Правила МЫТЫI посуды» 

Ыст.ык. ~не суык. сумен жабдык.тау жуйелерiнiц, су 

жылытк.ышта,рдын i жарамдылЬlfЫ! Исправность систем горячего и холодного 

водоснабжения, водонагревателей 

Су бwу жуйелерiнiн жарамдылыrы/ Исправность систем t водоотведения 

Жьтыту ·жуйеJ1ер'rящ жарnтдьтыты/ Испрпность систем отmmекия 

+ 
Жарык.тандыру жуйелерi нiн. жарамдылыrы Исправность систем 

+ освещения 

Ас уй ыдыстарын жууrа жэне ен,деуrе арналrан жаrдайлардын t болуы / 
Наличие условий для мытья и обработки кухонной посуды 

Жуу qралдарынын болуы / + Наличие моющих средств 

Ескерту 

/Примеч 

авие 
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Жуу Jq!ралдарын camy шартrары жQне сакrау мерзi мдерi н саt(Тау / 
Условия хранения и соблюден~rе сроков хранения моющих средств -t-
Тама1< 1<8ЛдЫ""8J>ЫН жинауrа 8J)К8Лt"8н ыдыстьщ болуы/ 

Тазалау 11.-естесiнiц болуыНаличие ~мкости дтt сбора пищевых -f-
отходов 

Тамu. каJtДЩ'Т&рЫН жипауrа арналnн ыдысты тацбалау / t Мар11.-иров~-а eМ1Cocrn для сбора пищевых отходов 

'fn181i: ~ына Щ>ЮUП'ан ъщъ1спрды tщдеу (пемен Еm.деледi t ж~не кi м >1'1iу,апты. )/ 
0бра001'1(а емкостей дт1 пищевых отходов ( чем обрабатываются и 
кто оn:tетственный) 

T838J18Y хестесiнiц болуы/ t Наш«чме rрафма уборки 

Азы~-тулim са8'1'ау шартrарын са8'1'ау / 
Соблюдение условий :~ранения продуктов 

i;oiмuap /Склады 

CyCЪDWIЫ енiмдердi ,vrырьпсrарда, тауар 1<ойrыштарда, 

сте.п:nаждарда сцтау/ 

-г Хранение сыпучих продуктов на поддонах, подтоварниках, 

стеллажах 

Темпера:rу.ралщ-ылFаЛДылык режимtн саl(Тау. К,оймада. 

термометрдiа, гнrрометрдiц болуы/ 

t Соб.mодение темпера,урно-влажностного режима. Наличие 

термометра, гидрометра на складе 

Тауар mpmiлecтiriн сцтау/ +-Соблюдение товарного соседства 

Тамц енiмдерiнде 
.. 

болуы жарамдылы1< мерз1мдер1нщ ж~не 

t с.цrалуы/ 
Наличие и соблюдение сроков годности на продуктах питания 

КеJСенiстердi коймаларда, тауар койrыштарда, тацбаланrан 

~.u ~,цаак.:г.ау/ t Хранение овощей в ларях, подтоварниках, в маркированных 

ём1Соспх на поддонах 

К,оймалардын санитарлы1< жаrдайы/ Санитарное состояние складов -t-
ТО1'8ЗЫТ1Оа1wтар /Холодильники 

ТоназытJЩW жабдыrыньщ мцсаты туралы тацбалау/М.аркировка о t предназначении холодильного оборудования 

Термометрлердiц болуы/ t-Наличиетермоt.«Щ>ов 

Тауар кершiлестiгiн сакrау/ t Соблюдение товарного соседства 

Тама1< енiмдерiнде жарамдылы1< 
. . . 

болуы мерз1мдер1нщ жане t саl(ТаЛуы/ Наличие и соблюдение сроков годности на продуктах 
питания 

Тоцазьrrкыш жабдыrыныц санитарлы1< жаrдайы/ Санитарное t состояние холодильного оборудования 
Q 
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Т~улiктiк сынамаларды С8J(Гау wарпары мен д.V-Рыстыrы/ Условия и 
правильность хранения суточных проб 

Ас блоrыны" жабдыFЫ /Оборудоаание пищеблока 

Жабдыl(Гар мен инвентарларды та}{балау/ 
Маркировка оборудованпя и пнвентаря 

Санитарлык жаrда.йы/ 
Санитарное состояmtе 

Нан сцтауn арR&Лf'8.н серелердi ендеуге арн8..!mlн 1% сiрке суынын. 
epiтiндici/ 

Наличие 1 % раствора уксуса для обработки полок для хранения 
хлеба 

Нан yriндici н жинауFа арналFан ыдыс пен щетканьщ болуы/Наличие 
емкосm и щепе.и для сбора 1',Юшек хлеба 

СанитарЛЪII( жu-дайы/ 

Санитарное состояние 

1'.ыйым С8J1Ь1ИF8Н ею мдердi 1{ болуы/ 
Наличие зшрещенных продуктов 

Пicipy цехы /Варочный цех 

ЖабДЬll(ТЩ) мен инвенrарларды тацбалау/ 

~006J'У,аов811Ю1 il инвентаря 

Элепр жабдьuсrарынЬll:{ жарамдылыFы жане жай-куйiМсправность 

и состояние электрооборудования 

Жерге ,:уйъпсrауДЬП{ болуы, резеюсе кiлемшелердiц болуы/ 

Наличие заземления, наличие резиновых ковриков 

Мехавиnлъц желдетудщ (сорудьщ)жай-куйi/Состояние 
механической веJПИЛЯЦИИ (вьrrяжки) 

СанитарЛЫl( жаFдайы/ 

Санитарное состояние 

Персоналдын. 1<0лдарын жууFа ~не кептiруrе арналrан 
жа.Fдайлардын. болуы Асхана tа»tЗметкерлерiнiн. жеке жане ендiрiстiк 
rиrиенасын/ Наличие условий для мытья и сушки рук персоналом. 
Соблюдение личной и производственной rnгиены сотрудников 
столовой 

lц'хапар /Документы 

Азыl(-,уmк енiмдерiн жеткiзушiлермен шартrар/ Договора с 
поставщиками продуtсТов питания 

Сертификатгар, сайкестiк туралы декларациялар/Сертификаты, 
декпараu,m '() •СОО'f'8етствии 

Тускен енiмдi еткiзу мерзiмi/Срок реализации поступившей 
продукции 

Келiп ,ускен енiмнiн. саnалылыrы, нормаларrа сайкестiгi/ 
Доброкачест.вениосr. -IЮС'fУПИвwей продукции, ~-ае1~.аие 
нормам 

Таrамдарды дайындаудьщ технологиялы1< 
Технологические карты приготовления блюд 

карталары/ 
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тез б~ылатын тама1< енi мдерi мен жартылай фабрикатrардьщ 

браJ<ераж журналы/ Бракеражный журнал скоропортящейся t nншевой продукции и полуфабрикатов 

-"С-д~румендеу "журналы +-Журнал «С-витаминизации» 

Тагамдар мен аспазды1< енiмдердiц сапасын органолептикалыl( 

багалау журналы/ 

Журнал органолептической 

изделии 

оценки качества блюд и кулинарных -г 

Ведомость орындалуын ба1<ылау нормаларын тутк енiмдерiнi« 

айы Ж. + ---
Ведомость контроля за выполнением норм пи

щевой продукции за 

месяц Г. 

Ж\(мыс оряьпща медициналы1< тексеруден ж~не гигиеналык 

окьrrудан еткенi ,ура.лы бeлrici бар ас блоrъ11<ызм
еткерлерiнiц жеке 

медициналъIJ< кiтапшаларыньщ болуы/ т 
Наличие личных медицинских книжек сотруд

ников пищеблока на 

рабочем месте с отметкой о прохождении медосмотра и 

mгиенического обучения 

Ас блогынъщ ~ысшыларында бегде затгардь
щ, ipiцдi аурулардьщ 

t ж~не микротраумдардын. болуы/ Наличие у
 работников пищеблока 

посторонних предметов, гнойничковых з
аболеваний и микротравм 

Ас блогыньщ JЩЗметкерлерiн тексеру натижелер1 туралы 

·t-
",ДенсауЛЫ1<" журналы1 

Журнал «Здоровье» о результатах осмотра р
аботников пищеблока 

Т олык тазалау журriзу журналы/ + 
Журнал проведения генеральных уборок 

TOWl3blТICЬIIIIТЭДЬПf. темпера'J)'ралык реЖИМJН тiрк~у ~рналы/ t Журнал реmстрации температурного реж
има холодильников 

0юripicriк бакылау баf'дарламасыньщ болуы
/ Наличие программы 

т производствен.ного контроля 

Т.урмыстык белме /Бытовая комната 

Жеке затrарды caкrayra арналrан шкафтьщ 
болуы сотрудников t 

/Наличие шкафа для хранения личных вещей со
трудников 

~Санузел т 
Аtж.аиа ~~:llepiffitt ~ ,ypi {,формаоьпtыц ~алЬff'Ы, 

\!КЫIТГЫЛЫFЫ, арнайы киiмнiн ТОЛЫ!( жинаFЬ1нда
 )К\!МЫС iстей ме)/ t Внешний вид сотрудников столовой (чистота формы, акку

ратность, 

работают ли в полном комплекте спецодежды) 

Жннау кнвентары, оларды1t жет.юлjктiлiri, тапбалануыньщ бо
луы/ 

Уборочный инвентарь, их достаточность, наличие маркировки t 
Жинау инвентарын cal(Т8yn., тацбалауFа арналrан жеке уй-жайдьщ t (арнайы орьuщардыц) болуы 

Наличие отдельного помещения (специальных мест) для хранения 
уборочного инвентаря, маркировки 

Дезинфекци.ялау )С\!ралдарыны~ 1леспе ~ттардыц болуы. t Оларды С81(Т8у шарrгары/Наличие дезинфицирующих средств, 

сопроводительных документов. Условия для их хранени
я. 
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Моск~п торынык болуы/Наличие москитной сетки + 
I(орытыцы /Итого -1-

Тексеру н3тнжесiнде аныю-алды /В результате проверки установлено: 

:Комиссuныц l\.u.11.1:.t«ll!D~иcи комиссии: 

Тамактану жвнiндегi комиссия актiсiмен таныстым/ 

С актом комиссии по питанию ознакомлена 

Асхана мецгерушiсi /Заведую'-i9ii столовой: ~ '"J·саииова О.М. 
Зам.директора по ВР j;Jv Хасеиова Б.~ 
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